SMAKI{ '® POWIATU
w Poznafisldego

Komunikat Instytutu Skrzynki z dnia 21.09.2023 r.

Gdzie w Wielkopolsce serwujg najlepsze dania z
ziemniakow? Bedzie to sprawdzac¢ kapituta konkursu
»~Smak Pyry 2023”

Slepe ryby, zupa ziemniaczana, polewka z zimniakami, parzybroda, plyndze, szagéwki,
szare Kkluchy, pyry z gzikiem, bambrzok, salatka ziemniaczana to najpopularniejsze
tradycyjne regionalne dania z pyra w roli gléownej. Od pokolen zajadaja sie nimi
mieszkancy Poznania i okolic przy rodzinnych stotach, ale takze turysci, bowiem
wielkopolscy restauratorzy czy kota gospodyn wiejskich réwniez kultywuja zwyczaj
serwowania ziemniakéw w réznych odstonach.

Tegoroczna edycja regionalnego konkursu ,Smak Pyry 2023” tradycyjnie juz bedzie
miata swdj final podczas imprezy plenerowej ,Poznanska Pyra” organizowanej 8.10.2023 r. w
Muzeum Narodowym Rolnictwa i Przemystu Rolno-Spozywczego w Szreniawie. Nastapi wtedy
degustacja zgtoszonych dan przez kapitute konkursowg oraz ogloszenie wynikéw i wreczenie
nagrod. Na zwyciezcOw czekajg: Grand Prix w wysokosci 500 ztotych ufundowane przez
organizatora konkursu, Instytut Skrzynki - Instytut Dokumentacji, Rozwoju i Promocji
Dziedzictwa Kulturowego i Kulinarnego Powiatu Poznanskiego, zestawy upominkéw od powiatu
poznanskiego oraz Muzeum w Szreniawie.

Uczestnikami moga by¢ wielkopolskie kota gospodyn wiejskich, lokale gastronomiczne
oraz uczniowie szkét gastronomicznych z regionu. Tym ostatnim przyznane zostang takze
wyroznienia specjalne: ztote, srebrne i bragzowe ,Pyry w szkole”. Ponadto wszyscy uczestnicy z
powiatu poznanskiego walczy¢ beda o tytut ,Najlepszy Smak Powiatu Poznanskiego 2023 -
Smak Pyry”.

Jako, ze pyra jest ,kobietq” a ziemniak ,mezczyznq” zapraszamy zaréwno panie i panow z
wielkopolskich K6t Gospodyn Wiejskich do udziatu w konkursie - mowi z przymruzeniem oka Jan
Babczyszyn - Dyrektor Instytutu Skrzynki, organizator wydarzenia.

Aby wzig¢ udziat w konkursie, nalezy do dnia 6 pazdziernika br. wiacznie przestaé
zgloszenie na adres e-mail kontakt@smakipowiatupoznanskiego.pl. Regulamin konkursu oraz
formularz zgltoszeniowy dostepne sg na stronie www.smakipowiatupoznanskiego.pl. W dniu
Konkursu, tj. 8 pazdziernika 2023 roku w godz. 10.00 - 12.00 nalezy dostarczy¢ produkty
gotowe do degustacji do miejsca odbywania sie konkursu tj. patacu na terenie Muzeum

Narodowego Rolnictwa i Przemystu Rolno - Spozywczego w Szreniawie (bezposredniego
wskazania miejsca dokona recepcja Muzeum). Ogloszenie wynik6w nastgpi na scenie gtéwnej w
muzeum w godzinach popotudniowych.

Konkurs ma na celu wylanianie i promocje najlepszych produktéw, potraw, napojow
regionalnych i tradycyjnych oraz przetworéw kulinarnych z terenu powiatu poznanskiego oraz
nagradzanie i promowanie ich wytwércéw. Konkurs ma charakter cykliczny i odbywa sie
podczas tematycznych imprez zwigzanych z produkcja rolno-spozywcza odbywajacych sie na
terenie aglomeracji poznanskiej w tym powiatu poznanskiego. Produkty i potrawy wyréznione
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w trakcie konkursu sg w sposéb szczegdlny promowane na szlaku kulinarnym powiatu
poznanskiego.

Konkurs odbywa sie przy wspétpracy: Powiatu Poznanskiego, Muzeum Narodowego
Rolnictwa i Przemystu Rolno -Spozywczego w Szreniawie, Wielkopolskiego Parku Narodowego,
TOP AGRAR Polska, Stowarzyszenia Slow Food Wielkopolska, Stowarzyszenia Polska Akademia
Smaku, Sieci Culinary Heritage Europe, Poznarskiej Lokalnej Organizacji Turystycznej oraz
Poznanskiego Muzeum Pyry.

Wydarzenie zostato objete Honorowym Patronatem Starosty Poznanskiego Jana Grabkowskiego.

Przygotowat: Instytut Skrzynki
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